
Annual Meeting & Dinner
Monday, November 6, 2017

RESERVATIONS REQUIRED

Name(s)____________________________________will attend the Annual Dinner on Monday, November 6, 2017. 

Please specify number of each menu choice:
____Bruschetta Chicken    ____Pretzel‐Dusted Whitefish  ____Peach Barbeque Pork   ____Vegetarian Stuffed Shells

Enclosed is a check in the amount of $_______________, payable to the Elmbrook Historical Society. 
OR: 
Pay with credit card: Visa/Master Card
Name on Card_____________________________Exp Date ___________Card# _____________________________

Reservations are accepted until Monday, October 30, 2017.  

Mail your reservation to the Elmbrook Historical Society, 
P.O. Box 292, Brookfield, WI 53008.  

More forms are available online at www.elmbrookhistoricalsociety.org 
or call (262) 782‐4057 for details.

Western Racquet Club
1800 Highland Drive  | Elm Grove, WI  53122

Cocktails 5:45 pm (cash bar) 
Dinner 6:30 pm
Program follows: An Evening with “Mark Twain” 

$30.00 for members, $35.00 for non‐members
Includes dinner, beverage (coffee, tea, soda) 
and  gratuity

His performances as Mark Twain 
are authentic, instructive, and 
entertaining. Tom will share Twain’s wit, wisdom, stories of 
his life and the Mighty Mississippi. Since 1984, Tom has 
portrayed Mark Twain for organizations  all across the 
United States. Join us to journey back to the days when 
you read the exciting stories of Tom Sawyer and 
Huckleberry Finn.

PLACE:

TIME:

COST:

Thomas Gilding,
An Evening with “Mark Twain” 
Award‐winning teacher /author

Warm English Popovers with whipped butter

Salad
Artichoke hearts, red peppers, sliced tomatoes, hearts of palm, shredded parmesan cheese, balsamic vinaigrette

Entrées
Bruschetta Chicken
Sautéed chicken breast topped 
with fresh bruschetta and 
balsamic  glaze, served over 
garlic parmesan risotto, with 
steamed lemon‐pepper broccolini

Dessert
Apple Pan Dowdy — Old‐fashioned apple cobbler topped with Bourbon sauce

DINNER MENU:

Pretzel‐Dusted Whitefish
Served over whipped 
sweet potatoes with 
steamed broccoli and 
topped with cherry chutney

Peach Barbeque Pork
Served with Yukon Gold 
potato puree finished 
with peach barbecue sauce 
and crispy sweet potatoes

Vegetarian Stuffed Shells
Large cheese & spinach‐
stuffed shells baked in
parmesan cream, served 
over julienne vegetables 
and topped with sauce 
marinara and basil pesto


